
 
 

 

FEINSPITZEREI „ABEND“ SPEISEKARTE  

 

Vorspeisen 

FRITTATENSUPPE.... € 6,80 
Klare Rinderbouillon vom Weiderind I hausgemachte Palatschinkenstreifen                              

Allergene: Gluten (A), Ei (C), Sellerie (L) 

GRIESSNOCKERLSUPPE.... € 6,90 
luftige Grießnockerl nach Oma‘s Rezept                                                                                      

Allergene: Gluten (A), Ei (C), Sellerie (L), Milch (G) 

LOW-CARB POKE BOWL MIT LACHS.... € 15,80                                           
Zarter Lachs I auf Edamame I frische Gurke I eingelegte rote Zwiebeln I Rotes Quinoa I Sesam – 

Ingwer Dressing I Kohlrabi I Karotten-Chips                                                                               
Allergene: Fisch (D), Ei (C), Senf (M), Sesam (N) 

BEEF TATAR VOM REGIONALEN ALMOCHS’N.... € 19,80 
Fein gewürzt I mit hausgemachtem Brot I Butter I Kapern                                                          

Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G), Senf (M) 

GEMISCHTER BLATTSALAT MIT GEBACKENEN HÜHNERSTREIFEN...€ 16,50 

Sonnenblumenkern Panade I  Steirisches Kernöl + € 1,50                                                                                          
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G) E – Nüsse 

FEINSPITZEREI – LUNGAUER ANTIPASTI MIT PROSCIUTTO...€ 20,80                     
Bauernschinken I Lungauer Salami I Almkäse I Oliven & hausgemachter Sauce I                  

Italienisch inspiriert, regional verfeinert. 

 

Für unsere kleinen Gäste  

 MAX UND MORITZ...€ 7.00                                                                            
Kinder Wiener I Pommes 

 SUPERHELDEN -  HÄHNCHENSTREIFEN -  ...€ 6,80                                        
gegrillte Marinierte Hühnerbrust streifen I Pommes 



 
 

Hauptgerichte 

FEINSPITZEREI SIGNATURE BURGER.... € 19,50 
180g -100% Fleisch Patty I getoastetes Laugenbrötchen I Geräucherter Speck I Karamellisierte rote 

Zwiebeln I Blattsalat I BBQ-Sauce I geschmolzener Lungauer Käse I Kartoffel Wedges                 
Allergene: Gluten (A), Milch (G), Ei (C), Senf (M), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

COLESLAW CHICKEN BURGER…….... € 18.50 

Knuspriges Hähnchenfilet mit cremigem Coleslaw, I Tomaten und mild-süßer BBQ-Sauce. I 

Ein Klassiker mit amerikanischem Streetfood-Charme I  Kartoffel Wedges                                                            
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G), Senf (M), Sesam (N), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

WILDRAGOUT.... € 19,80 

Wacholder-Rotweinsauce I hausgemachte Semmelknödel I mariniertes Rotkraut       
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G), Sellerie (L), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

CAPE MALAY – SAIBLING im Ganzen.... € 22.90 

Sous Vide gegart I Miesmuscheln I leichte Cape-Malay-Currysauce I Weizenkeime Risotto                                                                                                                     
Allergene: Fisch (D), Weichtiere (B), Sellerie (L), Senf (M) 

LUNGAUER ZIRBEN VOLLKORN NUDELN – MIT PILZE... € 15.60 

 zirben Nudeln I Babyspinat I Preiselbeeren I leichte Pilzcreme-Sauce                                                                                                                                   
Allergene: Gluten (A), Milch (G) 

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN.... € 18,50 

Butter Petersilien Kartoffeln I Preiselbeeren                                                                  
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G) 

LUNGAUER CORDON BLEU VOM SCHWEIN.... € 21,10 

Gefüllt mit Schinken & Lungauer-Alm Käse I Haselnuss - Panade I Butter Petersilien 

Kartoffeln                                                                                                                       
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G), Schalenfrüchte – Haselnüsse (H) 

SIRLOIN – STEAK „WELL MATURED”.... € 41,80                                                                               

Zart gereiftes Steak, serviert mit feiner Madeira-Portwein-Sauce, knackigen Speckbohnen 

Lungauer Eachtling-Rösti                                                                                                
Allergene: Sulfite, Milch.(G) 

GESCHMORTE  LAMMHAXE MIT KARTOFFELPÜREE…. € 32,80                                                                                
Zarte, langsam geschmorte Lamm-haxe, I cremigem Kartoffelpüree I leichten Rotweinjus I 

Wurzelgemüse 

 



 
 

Beilagen 

REGIONALE KARTOFFEL WEDGES.... € 5.60 

Knusprige Bratkartoffeln 

POMMES.... € 5.50                                                                                         

FRISCHES BUTTER GEMÜSE.... € 5,20                                                                                     
BUTTER SPÄTZLE.... € 5.80                                                                        
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G) 

KARTOFFELSALAT.... € 5.20 

Mit Lungauer Speck I Zwiebeln I Kräftiges Regional-Dressing                                        
Allergene: Senf (M), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

GEMISCHTER SALAT.... € 6.50 

Blatt Salat in Saison I Hausgemachtes Kräuterdressing                                                  
Allergene: Senf (M), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

CALESLAW SALAT.... € 5.20 

 Mit Weißkraut I Karotten I Mayo-Dressing 

 

Desserts 

APFELSTRUDEL.... € 7.80 

Äpfel aus der Region I serviert mit Vanillesauce                                                          
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G), Schalenfrüchte – Walnüsse (H), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

EISPALATSCHINKEN.... € 7.90 

Vanilleeis I Geröstete Mandelsplitter I Schlagobers I Waldbeeren                               
Allergene: Gluten (A), Ei (C), Milch (G), Schalenfrüchte – Mandeln (H) 

AMARULA-EISCREME CUP.... € 9.40 

Vanilleeis I Amarula Likör I Schokoladensauce                                                              
Allergene: Milch (G), Schwefeldioxid/Sulphite (O) 

CRÈME CARAMEL.... € 8.60 

Hausgemachtes traditionelles Karamellpudding I serviert mit Karamellsirup und frischen 

Früchten der Saison 
Allergene: Ei (C), Milch (G) 

 



 
 

 

FEINSPITZEREI „EVENING“ MENU (English) 

 

Starters 

 

FRITTATENSUPPE.... € 6.80 
clear beef consommé from pasture-raised beef I homemade savoury pancake strips                         

Allergens: Gluten (A), Egg (C), Celery (L) 

GRIESSNOCKERLSUPPE.... € 6.90 
fluffy semolina dumplings made from grandma’s recipe                                                              

Allergens: Gluten (A), Egg (C), Celery (L), Milk (G) 

LOW-CARB BOWL WITH SALMON CAKES.... € 15.80 
salmon smoked I Edamame I cherry tomatoes I pickled red onions I red quinoa I avocado I Sesame – 

Ginger dressing I carrot chips                                                                                                               
Allergens: Fish (D), Egg (C), Mustard (M), Sesame (N) 

BEEF TARTARE FROM LOCAL ALM-OXEN.... € 19.80 
delicately seasoned I with homemade bread I butter I capers                                                         

Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G), Mustard (M) 

MIXED LEAF SALAD WITH CRISPY CHICKEN STRIPS……€16.50 
Sunflower Seed Crust I  Styrian Pumpkin Seed Oil + €1.50 

Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G) 

FEINSPITZEREI – LUNGAU ANTIPASTI WITH PROSCIUTTO...€ 20.80 

Farmhouse ham I  Lungau salami I Alpine cheese I Olives & homemade sauce I 

Italian inspired, regionally refined. 

 

For our little guests 

MAX AND MORTIZ…€7.00 

Kids’ Wiener sausage I Fries 

SUPERHERO CHICKEN STRIPS… €6.80 

Grilled marinated chicken breast strips I Fries 

 



 
 

Main Courses 

 

FEINSPITZEREI SIGNATURE BURGER.... € 19.50 

180g pure meat patty I toasted pretzel bun I smoked bacon  I caramelized red onions I mixed 

leaf salad I BBQ sauce  I melted Lungau cheese  I potato wedges                                       
Allergens: Gluten (A), Milk (G), Egg (C), Mustard (M), Sulphites (O) 

COLESLAW CHICKEN BURGER WITH CRISPY CRUST.... € 18.50 

breaded chicken fillet I multigrain burger bun I Tomato & mild BBQ Sauce I Coleslaw I 

potato wedges                                                                                                                  
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G), Mustard (M), Sesame (N), Sulphites (O) 

HUNTER’S WILD GAME RAGOUT.... € 19.80 

juniper red wine sauce I homemade bread dumplings I marinated red cabbage             
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G), Celery (L), Sulphites (O) 

CAPE MALAY SAIBLING  (Char) Whole …….... € 22.90 

Sous Vide Cooked I mussels I light Cape Malay curry sauce I Weizenkeime risotto      
Allergens: Fish (D), Molluscs (B), Celery (L), Mustard (M) 

LUNGAUER - ZIRBEN WHOLE WHEAT PASTA – MUSHROOMS.... € 15.60 

zirben noodles I baby spinach I cranberries I light mushroom cream sauce 
Allergens: Gluten (A), Milk (G) 

WIENER SCHNITZEL (PORK).... € 18.50 

local butter parsley potatoes  I cranberries                                                                     
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G) 

LUNGAUER CORDON BLEU (PORK).... € 21.10 

filled with ham & Lungau alpine cheese I hazelnut–pumpkin seed breading I local butter 

parsley potatoes                                                                                                              
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G), Nuts – Hazelnuts (H) 

SIRLOIN – STEAK “WELL MATURED”.... € 41,80 

Tender, well-matured steak  I fine Madeira-port wine sauce I crisp bacon green beans I 

Potato rösti 

Allergens: Sulphites, Milk (G) 

BRAISED LAMB SHANK WITH MASHED POTATOES…. € 32,80 

Tender, slowly braised lamb shank I creamy mashed potatoes I light red wine jus 

 

 



 
 

Sides 

 

LOCAL POTATO WEDGES.... € 5.60 

crispy roasted potatoes 

FRENCH FRIES.... € 5.50 

SAUTEED VEGETABLES.... € 5,20 

BUTTER SPÄTZLE.... € 5.80                                                                                      
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G) 

POTATO SALAD.... € 5.20 

with Lungau bacon I onions I bold regional dressing                                                      
Allergens: Mustard (M), Sulphites (O) 

MIXED SALAD.... € 6.50 

seasonal leaf salad I lamb’s lettuce I arugula  I homemade herb dressing                       
Allergens: Mustard (M), Sulphites (O) H – Nuts 

COLESLAW SALAD.... € 5,20 
With white cabbage I carrots I mayo dressing 

Desserts 

 

APPLE STRUDEL.... € 7.80 

apples from the region I served with vanilla sauce                                                         
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G), Nuts – Walnuts (H), Sulphites (O) 

ICE CREAM CREPES.... € 7.90 

vanilla ice cream I roasted almond slivers I whipped cream I forest berries                 
Allergens: Gluten (A), Egg (C), Milk (G), Nuts – Almonds (H) 

AMARULA ICE CREAM CUP.... € 9.40 

vanilla ice cream I Amarula liqueur I chocolate sauce                                                       
Allergens: Milk (G), Sulphites (O) 

CRÈME CARAMEL.... € 8.60 
Homemade traditional caramel custard I served with caramel sauce and fresh seasonal fruits 

Allergens: Egg (C), Milk (G) 

 


